
Menú Fin de año
Aperitivos para compartir

Aperitius per compartir

Pan de cristal con jamón ibérico
(Pa de vidre amb pernil ibèric)

Croquetas de chuletón de buey
(Croquetes de txuletó de bou)

Bolas de queso Cabrales en tempura con nuez
(Boles de formatge Cabrales en tempura amb nou)

Gambas rojas de Huelva
(Gambes vermelles de Huelva)

Rematamos / Rematem
Escogiendo / Escollint

Solomillo de vaca en salsa de setas con foie gras
(Filet de vaca amb salsa de bolets i foie gras)
Costilla de vaca madurada a baja temperatura con parmentier
(Costella de vaca madurada a baixa temperatura amb parmentier)
Carrillera de vaca en salsa sobre parmentier
(Galta de vaca amb salsa sobre parmentier)
Espalda de cabrito al horno al estilo tradicional
(Espatlla de cabrit al forn, a l’estil tradicional)
Cochinillo de Segovia al estilo tradicional
(Garrí de Segòvia a l’estil tradicional)
Canelón XL de pollo de corral con trufa y bechamel
(Caneló XL de pollastre de corral amb tòfona i beixamel)
Pulpo a la brasa con delicia de trufa y parmentier
(Pop a la brasa amb delicía de tòfona i parmentier)
Bacalao confitado sobre salsa de setas
(Bacallà confitat sobre salsa de bolets)

95€
Por persona

Postres
Tarta de queso con frutos rojos

(Pastís de formatge amb fruïts vermells)
Tarta de santiago con chupito moscatel
(Pastís de santiago amb chupito de moscatel)

Sorbete de limón
(Sorbet de llimó)

Bodega / Celler
Viña Pomal crianza
Blume Verdejo
Cava Segura Viudas Reserva
Café, aigua y refrescos incluïdos 
(Café, aigua i refrescos inclosos)

Uva de la suerte
(Raïm de la sort)

Cotillón
(Cotilló)

Música y baile
(Música i ball)

      RESERVA YA!!
     

      RESERVA      RESERVA YA!!YA!!
          937 147 754 / 638 825 056937 147 754 / 638 825 056937 147 754 / 638 825 056


